Tjener Himmerriget

Hos HimmerRiget far du mulighed for at arbejde i hjertet af en fine-dining, og skabe 5-stjernede
oplevelser for vores gaester. Vores kokkenteam skaber kulinariske mesterveerker som hylder
naturens arstider med de lokale ravarer. Her bliver du en central del af et team, der leverer service i
absolut topklasse, og hvor gastronomisk perfektion er vores ultimative mal. Er du klar til at blive en
del af et unikt gastronomisk univers, hvor service er en kunst og hver detalje teeller?

Dine arbejdsopgaver:

+ Professionel og personlig betjening af geester pa allerhgjeste niveau
- Radgivning og preesentation af vores unikke vine og menuer
- Selvsteendig og elegant servering med fokus pa detaljer

- Skabe uforglemmelige oplevelser og sikre 100% gaestetilfredshed
Hvad bringer du til bordet:

- Du er en fagleert tiener der braender for at levere service og perfektion i hver detalje

+ Du har et staerkt engagement og ambitioner om at udvikle dine faglige faerdigheder

« Sommelieruddannelsen er et plus, men ikke et krav. Vi skal nok klaede dig pa, sa leenge du
har lysten til at leere, og et naturligt drive.

- Du har en nysgerrighed pa vores restaurantunivers og har lyst til at bidrage til det samlede

team, med base i HimmerRiget
Vi tilbyder:

- Muligheden for at arbejde med en af Danmarks mest speendende vinkeeldre

+ Enestaende udviklingsmuligheder bade fagligt og personligt

« Et steerkt og ambitigst team, hvor faglig sparring pa tveers af afdelingerne er en naturlig del
- En fleksibel og attraktiv vagtplan, der understgtter din work/life balance

+ Et arbejdsmilja, hvor kvalitet og detaljer altid er i fokus, og du far lov til at udfolde dine evner

pa allerhgjeste niveau.
Opstart:
Vi afholder samtaler Igbende, og forbeholder os derfor retten til at lukke annoncen, nar vi har den
rette kandidat.
Vi ser frem til at hare fra dig!
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