Event- og selskabskok med banquet-erfaring

HimmerLand er i udvikling — og vi styrker nu vores setup omkring events, selskaber og
konferencer. Derfor sgger vi en erfaren og struktureret kok med banquet-erfaring, som
trives i produktion, forstar flow og som kan levere hgj kvalitet, ogsa nar vi serverer til
mange geester.

Du har nu muligheden for at blive en n@glespiller i opbygningen af HimmerLands
eventkokken — med potentiale for en ledende rolle i et team under opbygning.

Hos os arbejder vi med alt fra mindre selskaber til arrangementer med op til 700
siddende gaester. Det kraever preecision, overblik og et steerkt handvaerk hver gang.

Du bliver en central del af opbygningen af et dedikeret event- og selskabsteam. Hvor vi
tidligere har Igftet selskaber med restaurantteamet, etablerer vi nu en enhed med tydeligt

fokus pa struktur, planlaegning og eksekvering i hgj volumen. Du vil fa en vigtig rolle i at
sikre, at vores niveau er stabilt, og at vores gaester far en oplevelse, der matcher
HimmerLands ambitioner.

Dine primeere arbejdsopgaver:

*Planlaegning, produktion og afvikling af selskaber, events og konferencer

*Arbejde med starre produktioner — uden at miste kvalitet og detaljegrad

«Sikre struktur, timing og flow i kekkenet

*Samarbejde taet med kakkenledelse og service for optimal afvikling

+Bidrage til optimering af arbejdsgange og setup i et kekken under udvikling
*Medansvar for ravarestyring, bestilling og minimering af madspild

Bidrage til oplaering og faglig sparring i teamet

Hvad bringer du til bordet:

*Faguddannet kok med solid erfaring fra banquet, selskab eller stgrre produktion
*Trives i et miljg med hgijt tempo og skiftende intensitet

*Arbejder struktureret og bevarer overblik — ogsa nar trykket er starst

*Har forstaelse for logistik, planlaegning og effektiv produktion

*Er en steerk holdspiller, der bidrager til ro og samarbejde i kakkenet

*Motiveres af at vaere med til at opbygge og lgfte et koncept

Sammen med os kan du gleede dig til:

*En nagleposition i opbygningen af et nyt og dedikeret team

*Et milja, hvor de rette profiler kan vokse ind i en ledende rolle i takt med, at teamet
opbygges

*En arbejdsplads med tydelige ambitioner og et staerkt fundament

*Sparring med erfarne kollegaer og ledelse

*Moderne faciliteter skabt til produktion og events

+Fuldtidsstilling med ansvar og mulighed for at vokse

+Vi tilbyder dig gode arbejdsforhold og et sundt arbejdsmiljg

*Lan er efter overenskomst, og du modtager sundhedsforsikring, god kantineordning og
tilbagevendende farstehjeelps- og brandkurser.

HimmerLand er et sted, der skal opleves.

Som en del af teamet bliver du en del af en rejse, hvor vi bygger videre pa et steerkt
fundament — og lgfter vores gaesteoplevelser i takt med vores ambitioner.

Vi ser frem til at hgre fra dig

Venligst upload din ansagning med tilhgrende CV.

Vi aftholder samtaler lgbende, og forbeholder os derfor retten til at lukke annoncen, nar vi
har den rette kandidat.
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